
ÜRÜN KATALOĞU
Pide & Lahmacun  •  Çorbalar  •  Et & Şarküteri  
Izgara & Hazır Pişirim  •  Süt Ürünleri  
Atıştırmalık

El emeği, geleneksel yöntem, standart lezzet garantisi.

www.niyazikesim.com   |  www.niyazikesimciftlikten.com



Pide ve Lahmacun 
Çeşitleri

Bafra Pidemiz Taş tabanlı fırınlarda; Taban ısısı 150°C - Üst Isısı 250°C ısınmış fırında 3-4 dk ısıtılır, daha sonra uzunlamasına bıçak 
ile hafif açılan pidelerimiz oda sıcaklığındaki tereyağı ile yağlanıp aralarına parça tereyağı bırakılarak servise sunulur. Daha gevrek 
pide arzu eden müşterilerimiz Isıtma süresini biraz uzatabilir. Afiyet Olsun.

Karadeniz’in köklü pide geleneğinden ilham alan Bafra pidelerimiz; iki boyutta (150 gr ve 170 gr hamur) 
sunulmaktadır. Kapalı forma sahip bu pideler, iç harçların tazeliğini ve aromasını mükemmel biçimde 
muhafaza eder. Servis öncesinde fırında kısa süre ısıtılması yeterlidir.

Tedariği kolay
ve hızlıdır!

Standart
lezzet sunar!

İsrqfı önler!

Maliyeti 
düşürür!

Zaman
tasarrufu sağlar!

Daima taze
ve sıcaktır!

Zengin ürün
portföyü sunar!

Niyazi kesim kalitesi ve güvencesi ile 
5 dakikada hazır lezzetler

Kapalı Bafra Pidesi Serisi



Kapalı Kıymalı Bafra Pidesi
170 Gr Hamur Net 265 Gr

Kapalı Peynirli Bafra Pidesi
170 Gr Hamur Net 320 Gr

Kapalı Ispanaklı Bafra Pidesi
170 Gr Hamur Net 300 Gr

170 Gr Hamur Net 225 Gr

170 Gr Hamur Net 245 Gr 

170 Gr Hamur Net 250 Gr

170 Gr Hamur Net 300 Gr 

170 Gr Hamur Net 250 Gr 

150 Gr Hamur Net 210 Gr 

150 Gr Hamur Net 220 Gr 

150 Gr Hamur Net 260 Gr

150 Gr Hamur Net 260 Gr
150 Gr Hamur Net 290 Gr

150 Gr Hamur Net 240 Gr 

Kapalı Kavurmalı Bafra Pidesi

Kapalı Kavurmalı-Kaşarlı Bafra Pidesi

Kapalı Kuşbaşılı Bafra Pidesi

Sebzeli Tavuklu Kapalı Bafra Pidesi

Kapalı Kıymalı Kaşarlı Bafra Pidesi

Kapalı Kavurmalı Kaşarlı Bafra Pidesi

150 Gr Kapalı Kuşbaşılı Bafra Pidesi

Kapalı Kıymalı Bafra Pidesi

150 Gr Kapalı Kavurmalı Bafra Pidesi

Kapalı Peynirli Bafra Pidesi

Kapalı Patatesli Bafra Pidesi
Kapalı Ispanaklı Bafra Pidesi

Sebzeli-Mantarlı Bafra Pidesi

-18 ˚C muhafaza ediniz

Donuk
Ürün



Pide ve Lahmacun Çeşitleri

150 Gr Hamur Net 250 Gr

150 Gr Hamur Net 300 Gr 

150 Gr Hamur Net 320 Gr

150 Gr Hamur Net 290 Gr

150 Gr Hamur Net 320 Gr 

Açık Yuvarlak Kavurmalı-Kaşarlı Pide

Açık Yuvarlak Manda Peynirli Pide

Açık Yuvarlak Sebzeli Tavuklu Pide

Açık Yuvarlak Ispanaklı Pide

Açık Yuvarlak Hamur net Kuşbaşılı Pide

Dondurulmuş Yuvarlak Pideler
150 gr hamur ile üretilen açık yuvarlak pidelerimiz, taş fırın lezzetini endüstriyel mutfağın 
verimliliğiyle buluşturur. Zengin iç harç çeşitleri sayesinde her damak zevkine ve menü 
konseptine uygun bir seçenek sunar.

Tedariği kolay
ve hızlıdır!

Standart
lezzet sunar!

İsrqfı önler!

Maliyeti 
düşürür!

Zaman
tasarrufu sağlar!

Daima taze
ve sıcaktır!

Zengin ürün
portföyü sunar!



Lahmacun Servise Sunumu
Lahmacunlar Taş tabanlı fırınlarda; Taban ısısı 150°C - Üst Isısı 250°C 
ısınmış 2-3 dk ısıtılır, fırından çıkarılıp servise sunulur. Daha gevrek 
lahmacun arzu eden müşterilerimiz Isıtma süresini biraz uzatabilir. 
Afiyet Olsun.

80 Gr Hamur Net 160 Gr

80 Gr Hamur Net 180 Gr

80 Gr Hamur Net 230 Gr

Lahmacun

Lahmacun- Vejeteryan

Lahmacun (jumbo)

Donuk
Ürün

-18 ˚C muhafaza ediniz

Vazgeçilmez 
Lezzet 
Lahmacun
Niyazi Kesim’in lahmacunları, ince ve çıtır 
hamuru, lezzetli kıymalı iç harcı ve taş fırın 
aromasıyla öne çıkar. Hızlı hazırlanma süresi 
ve yüksek satış potansiyeliyle her işletme için 
karlı bir menü kalemi oluşturur.



Çiftlikten Dana İlikli Kemik 
Suyu Kavanoz 600 Ml

Çiftlikten Düğün Çorbası 
Isıt-ye 600 Ml

Çiftlikten İşkembe Çorbası 
Isıt-ye 600 Ml

Çiftlikten Domates Çorbası 
Isıt-ye 600 Ml

Et Tesislerimizde işlenen Kemikler her gün kaynatılarak ilikli kemik suyu elde edilmekte ve kavanozlanmaktadır.
6 ay raf ömrü olan Çorbalarımızı Açtıktan sonra +4 derece buzdolabında muhafaza ediniz.2 Porsiyonluk olduğundan açıldığında 
tek seferde tüketilmesini tavsiye ederiz.Açıldıktan sonra sadece kaynatarak ve içerisine hiç bir şey katmadan servise hazır hale 
getirebilirsiniz.

Besleyici ve sağlıklı leziz çorbalarımızı servis ederken Limon,sarımsak,Sirke gibi eklemelerle renklendirip Şifa niyetine tüketiniz.
Afiyet Olsun.

Niyazi Kesim’in hazır çorba serisi; geleneksel tariflerin modern gıda 
teknolojisiyle buluşmasından doğar. 

Saatlerce kaynatılarak elde edilen kemik suları, özenle seçilmiş doğal 
malzemeler ve katkısız üretim anlayışı bu çorbaların temelini oluşturur. 
İster doypack ister cam kavanoz ambalajlı ürünler; işletmelere hız, maliyet 
kontrolü, iş gücü tasarrufu ve standart lezzet garantisi sunar.

‘Isıt ve servis et’ kolaylığıyla dakikalar içinde hazır hale gelen bu çorbalar; 
menünüzün en kârlı kalemleri arasına girmeye aday. Ustasız, standart, 
güvenilir.

!

Hazır ve Donuk 
Çorbalar

Vazgeçilmez Et Suyu Çorbaları



Çiftlikten Kelle Paça Çorbası 
Isıt-ye 600 Ml

Çiftlikten Düğün Çorbası 
Isıt-ye 600 Ml

Çiftlikten Tavuk Suyu Çorbası 
Isıt-ye 600 Ml

Et Tesislerimizde işlenen Kemikler her 
gün kaynatılarak ilikli kemik suyu elde 
edilmekte ve kavanozlanmaktadır.



Et ve Şarküteri Ürünleri
Niyazi Kesim’in et ve şarküteri ürünleri; %100 dana eti hammaddesi, veteriner kontrolünde üretim ve 
geleneksel yöntemlerle hazırlanma anlayışının ürünüdür. 

Her ürün, endüstriyel mutfaklara uygun standart gramaj, kolay saklama ve yüksek verimlilik 
sunmak üzere tasarlanmıştır. İşletmelerin fire oranını sıfıra indiren, iş gücünü 
minimize eden ve menü kalitesini en üst seviyede tutan bir 
şarküteri portföyü.



Et işleme merkezimizde, kendi çiftliğimizden ve güvenilir 
üreticilerden gelen etleri işleyerek kaliteyi standarda 

dönüştürüyoruz.



DANA Dilim Sucuk

Dana Kavurma

Baton Sucuk

Seçme Pastırma

Kasap Köfte 
Fermente üretim yöntemi ve dengeli baharat formülüyle hazırlanan 
dana dilim sucuk; endüstriyel mutfaklara özel dilimlenmiş formatta 
sunulur. Hızlı kullanım ve sıfır atık anlayışıyla kahvaltı servislerinden 
sıcak pişirimlere kadar her alanda güvenle kullanılabilir. %100 dana 
eti içeriği ve veteriner kontrolünde üretim kalitesiyle güven verir.

Ekonomik boy ambalajıyla bireysel tüketim ve küçük porsiyonlu 
servis konseptleri için tasarlanan 250 gr kavurma; buzdolabında 
az yer kaplar, israfı önler ve geleneksel lezzetin küçük mutfaklara 
taşınmasını sağlar.

Porsiyonlamada tam esneklik arayanlar için baton sucuk; istediğiniz 
kalınlıkta dilimleme imkânıyla mutfakta en verimli şekilde kullanılır. 
Fermente yapısı, dengeli yağ oranı ve %100 dana içeriğiyle 
endüstriyel kullanıma tam uyumlu bir şarküteri ürünüdür.

Seçme dana etinin mermerleşmiş dokusu ve geleneksel çemen 
lezzetiyle hazırlanan NKÇ pastırması; üst segment şarküteri 
tabakları, kahvaltı servislerindeki görsel zenginlik ve gurme menüler 
için mükemmel bir seçimdir. İnce dilim yapısı ve standart kalitesiyle 
yüksek verimlilik sunar.

90 gramlık standart porsiyonuyla hamburger köftesi; hızlı pişirme, 
pratik kullanım ve sulu-yumuşak doku sayesinde işletmelerin gözde 
mutfak ürünlerinden biridir. Baharat dengesi ve %100 dana eti 
içeriğiyle hazırlanan köfte, endüstriyel mutfaklarda fire oluşturmaz, 
her seferinde aynı lezzeti sunar.

Et ve Şarküteri Ürünleri



Kaburga Füme Dana Salam

Tavuk Döner Pişmiş Et Döner

Doğal meşe füme yöntemiyle hazırlanan kaburga; karakteristik isli 
aroması, mermersi dokusu ve dilimlenmiş formuyla porsiyonlama 
kolaylığı sunar. Sıcak tariflerde kullanıldığında fark yaratan bu 
ürün; endüstriyel tabaklar, özel menüler ve şarküteri sunumları için 
biçilmiş kaftan.

Baharat dengesi özenle ayarlanmış dana salamı; isteğe 
göre dilimlenebilen yapısı, %100 dana eti içeriği ve veteriner 
kontrolündeki üretim süreciyle güvenilirliğini kanıtlar. Endüstriyel 
mutfaklara uygun kolay saklama ve standart lezzet garantisiyle 
kahvaltı büfelerinin vazgeçilmezi.

500 gram vakumlu ambalajıyla pratik saklama ve porsiyonlama 
imkânı sunan tavuk döner; ısıt-servis et kolaylığıyla hız gerektiren 
mutfaklarda büyük kolaylık sağlar. %100 tavuk eti ve veteriner 
kontrolündeki üretim süreciyle güvenle tercih edilir.

Yaprak döner lezzetini ve odun ateşinin izini taşıyan pişmiş et döner; 
ısıt-servis et kolaylığıyla acil öğün çözümü arayan işletmelere tam 
anlamıyla pratik bir lezzet sunar. Porsiyon kontrolü ve kolay saklama 
avantajıyla mutfak verimliliğini artırır.



NKÇ Manda Peyniri 
Saf manda sütünden, doğal maya ile geleneksel 
yöntemle üretilen manda peyniri; yoğun kıvamı, 
zengin aroması ve katkısız içeriğiyle premium süt 
ürünleri kategorisinde kendine sağlam bir yer edinir.

Çiğ İnek Sütü  5 Lt
Hastalıktan ari işletmelerden temin edilen, 
günlük sağım çiğ inek sütü; %100 doğal, 

pastörize edilmemiş ve katkısız içeriğiyle saf 
süt arayanların tercihi.

NKÇ Manda Yoğurdu
Saf manda sütünden doğal 
fermentasyonla üretilen manda yoğurdu; 
yoğun kıvamı, probiyotik içeriği ve katkısız 
yapısıyla hem sağlıklı hem lezzetli bir 
süt ürünüdür. İşletmelere özel kilogram 
ambalajı, büyük mutfaklarda kolay 
kullanım ve stok yönetimi sağlar.

Süt ve Kahvaltılık 
Ürünler
Niyazi Kesim’in süt ve kahvaltılık ürünleri; doğal maya, geleneksel 
üretim yöntemi ve katkısız içerik anlayışının meyveleridir. 

Çiftlikten sofraya taze tedarik zinciriyle desteklenen bu ürünler; 
peynirden kaymağa, yoğurttan tereyağına kadar kahvaltı masasının 
tamamını zenginleştirecek bir portföy sunar. Tüm ürünler, soğuk 
zincire uygun ambalaj ve hijyenik üretim tesislerinde üretilmektedir.

Manda Kaymağı
Bireysel porsiyonlama ve küçük servis 
konseptleri için tasarlanan 200 gr manda 
kaymağı; doğal ve katkısız içeriğiyle 
müşterilerinize gerçek bir kahvaltı keyfi yaşatır.



İnek Yoğurdu 
%100 inek sütünden günlük taze üretimle 

hazırlanan inek yoğurdu; kıvamlı yapısı, probiyotik 
içeriği ve katkısız üretim anlayışıyla hem tüketici hem 

de endüstriyel kullanıma uygundur. 

Manda & İnek Sütlü Çökelek
Manda ve inek sütünün birlikte kullanıldığı bu geleneksel 

çökelek peyniri; düşük yağ oranı, protein zenginliği ve katkısız 
doğal fermentasyonuyla sağlıklı beslenmede öne çıkar. 

Tereyağı  1 Kg
Saf süt yağından elde edilen doğal tereyağı; yüksek lezzeti, 
kahvaltılık kullanım uygunluğu ve profesyonel mutfaklarda 

pişirme kalitesiyle vazgeçilmez bir yer edinir. Kilogram 
ambalajı, büyük mutfaklarda hem ekonomik hem de pratik bir 

çözüm sunar.

İnek Peyniri  1 Kg
İnek sütünün doğal ve taze aromasını geleneksel fermente 
üretim yöntemiyle işleyen bu peynir; dilimlenebilir kalıp formu, 
katkısız içeriği ve hijyenik üretim tesislerindeki güvencesiyle 
kahvaltı büfelerinin tamamlayıcısıdır. Çiftlikten sofraya taze 

tedarik anlayışı, her parti üretimde tazelik garantisi sunar.



Soğuk Sandviç Çeşitleri

Niyazi Kesim’in yeni atıştırmalık ve pratik lezzet serisi; büfe, kafeterya, market ve hızlı servis noktaları 
için özel olarak geliştirilen hazır sandviç ürünlerinden oluşmaktadır. ‘Rafa koy, sat’ anlayışıyla 
tasarlanan bu ürünler; günlük taze üretim, soğuk zincir teslimat ve hijyenik ambalaj güvencesiyle 
yüksek müşteri memnuniyeti ve yüksek kâr marjı sunar.

Ekstra personel gerektirmeyen, hazırlama süresi sıfır olan, stok yönetimi kolay bu ürünler; yoğun 
saatlerde işletmelerin en büyük destekçisi olmaya hazır.

Doğrudan tüketilebilen soğuk sandviç serisi; market, büfe ve kafeteryalar için rafa koy-sat anlayışıyla 
tasarlanmıştır. Hijyenik üretim ve soğuk zincir teslimat güvencesiyle her gün taze olarak temin edilir.

Dana Jambon Kaşar (180 gr) 
Dana jambonun zengin içeriği ve eriyen kaşarın kremsi dokusuyla hazırlanan bu soğuk sandviç; hızlı 
tüketim pazarında yüksek satış potansiyeliyle dikkat çeker.

Piliç Jambon Kaşar (180 gr)
Daha hafif bir alternatif arayan müşteriler için piliç jambon ve kaşar kombinasyonu; düşük yağlı 
içeriği ve pratik tüketim formuyla çalışanlar, öğrenciler ve yoğun tempolu günler için ideal bir 
tercihtir.

Salam Kaşar (180 gr)
Klasik ve sevilen salam-kaşar kombinasyonunu raftan alıp anında tüketim kolaylığıyla sunan 
bu sandviç; her bütçeye hitap eden ekonomik fiyatı ve güvenilir lezzetiyle geniş bir müşteri 
kitlesinin vazgeçilmezi olmaya adaydır.

Atıştırmalık & Pratik 
Lezzetler Tedariği kolay

ve hızlıdır!

Standart
lezzet sunar!

İsrqfı önler!

Maliyeti 
düşürür!

Zaman
tasarrufu sağlar!

Daima taze
ve sıcaktır!

Zengin ürün
portföyü sunar!



Et (Kıyma) Döner Sandviç — 60 gr Et  
Gerçek döner lezzetini günlük taze üretimle buluşturan 60 gr et içerikli döner 
sandviç; ısıt-servis et kolaylığıyla işletmeler ve büfeler için mükemmel bir hazır satış 
ürünüdür. Standart gramaj ve paket servise uygunluğuyla ekstra personel ihtiyacı 
ortadan kalkar; zaman tasarrufu ve düşük fire oranıyla kâr marjınız yükselir.

Et (Kıyma) Döner Sandviç — 100 gr Et
Daha doyurucu bir seçenek arayanlar için 100 gr et içerikli döner sandviç; 
gerçek döner lezzetini daha büyük porsiyonda sunar. 

Tantuni Sandviç — 220 gr
Tantuninin bol baharatlı, aromalı ve tatmin edici lezzetini pratik sandviç 
formunda sunan bu ürün; ısıt-servis et anlayışıyla büfe ve kafeteryaların 
en hızlı hazırlanan menü kalemine dönüşür.

Annem Köfte Sandviç — 220 gr
Evin sıcaklığını çağrıştıran ev yapımı köfte lezzetini ve özel sosunu bir 
araya getiren bu sandviç; ‘ısıt-ye’ pratikliğiyle çalışan kalabalığın en 
hızlı öğün çözümüdür.

Hamburger 
Gerçek köfte lezzetini hazır hamburger formunda sunan bu ürün; 
ısıt-servis et kolaylığıyla fast-food konseptli işletmeler, büfeler ve 
kafeteryalar için tam anlamıyla pratik bir çözümdür. 

Sıcak Sandviç Çeşitleri

-18 ˚C muhafaza ediniz



Niyazi Kesim Üretim Tesisi
Doğankaya Mah. O.S.B. 3. Cad. No:12 Bafra/Samsun
444 86 55
info@niyazikesim.com   |   www.niyazikesim.com
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Niyazi Kesim | Üretim Tesisi
Niyazi Kesim üretim tesisi, Samsun/Bafra organize sanayi bölgesinde, 5000 m²’lik bir alanda faaliyet göstermektedir. 
Tesiste, pide imalatının yanında yetiştirdiğimiz hayvanlardan elde edilen etler için parçalama alanı, et ısıl işlem alanı, 
catering alanı ve yöresel lezzetlerimizin (Bafra Nokulu, Manda Peyniri, Manda Yoğurdu, Çorba Çeşitleri) imalat alanları 
bulunmaktadır. Tesisimizde Bafra Pidesinin hazırlanması geleneksel el yöntemleri ile olup taş fırınlarımızda imal 
edilmektedir.

Hakkımızda
Gıda ve Restoran Sektöründe hizmet veren Niyazi Kesim Restoran Bafra’da 2006 yılında hizmet vermeye başlamıştır. Yıllardır hızını 
kesmeden faaliyet gösteren Niyazi Kesim Restoran, Samsun, Ankara, İzmir ve İstanbul bölgelerindeki şubeleri ile, Türkiye’nin en 
lezzetli Bafra Pidesi üreten firma ünvanına  sahiptir. Bayilik sistemi ve online satış kanalları ile tüm Türkiye’ye bu lezzeti taşımayı 
hedeflemektedir.


